
Gli Agrichef, la grande novità dell’enogastronomia made
in Italy, per portare in tavola qualità e tradizione.
Cibi preparati da cuochi-contadini che curano con amore
alimenti genuini, secondo le migliori usanze locali. Aromi
e gusti nati dalla passione per la terra che trovate in tutti
gli Agriturismi Campagna Amica.



Ris� a� latt�

Per 4 persone

Preparazione 30 minuti

2 litro di latte vaccino

320 grammi riso arborio

90 grammi zucchero

1 stecca di cannella

un pizzico di sale

 

 Mettere tutti gli ingredienti in

pentola e far cuocere per 20

minuti. Togliere la stecca di

cannella e servire freddo.

 

Il riso al latte è un piatto della
tradizione di Riccia che viene
servito durante il pranzo di
San Giuseppe, composto da
19 portate.Generalmente
viene servito freddo, o caldo
appena dopo l’ultimo
secondo, prima della frutta. Si
può preparare anche il giorno
prima, in modo che il riso
prenda tutto l’aroma della
cannella.
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